D'Camelyts

Para novios

Entrada:

Souflee de pollo en salsa blanca
Pastel de papas gratinadas a la espafiola
Crepes de langostinos en salsa de champifiones
Canelones en salsa huancaina

Enrollado de jamén con verduras salteadas

Plato de fondo:

Canelones rellenos de espinaca y ricotta con salsa a la bolognesa
Calamares en salsa a la huancaina
Asado de res al vino
Churrasco al pimiento
Churrasco en salsa tres quesos
Gordon blue con jamon y queso
Medallones de cerdo marinados en salsa de guindon
Enrollado de pollo a la florentina
Filete de pavo marinado en salsa blanca
Lomo strogonoff
Lechén al horno a las finas hierbas
Pollo en salsa de champignones a la espafiola

Complementos:

Arroz drabe
Arroz al olivo
Arroz primaveral
Arroz a las finas hierbas
Arroz a la carbonara
Arroz blanco
Arroz a la jardinera

Ensaladas:
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Ensalada waldorf
Ensalada primaveral
Ensalada romana
Ensalada césar
Ensalada rusa

Ensalada mixta

Postre:

Tartaleta de fresa
TiramisU de maracuyéd
Cheesecake de fresa
Mousse de chocolate

Merengado de Iicuma

Bocaditos:

Brochetitas de langostinos y champifiones marinados a las finas hierbas
Brochetitas de pollo en salsa de aji amarillo
Cucharitas con champifiones rellenos de jamén y queso al graten
Cucharitas con lomo strogonof
Bolsitas de creps rellenos de jamén y champifiones
Bolsitas de creps rellenos con pollo y alcachofas
Langostinos crocantes con salsa de maracuyad
Medalloncitos de pollo con miel y ajonjoli
Pollito al panko en salsa de aguaymanto
Queso frito con salsas de moras y mostaza
Dados de lomo fino con quinua, salsa de aguaymanto o moras

Tequefios de lomo saltado con salsa agridulce
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