
Los Molinos

Entradas y fondos

 Entrada:

Rollitos de causa con miel de rocoto

Crepes a la reina en salsa de ají amarillo

Buñuelos de pollo sobre causitas de rocoto al perejil

Crepes a la florentina

Brochetas hawaianas en salsa de maracuyá

Brochetas de pollo crocantes con coulis de fresas y rocoto

Ensalada fresca con vinagreta de ají amarillo

Ensalada delicia

Plato fondo:

Carnes:

Pollo crocante en salsa de champiñón y vino blanco

Pavita en salsa agridulce

Pavita en salsa de vino tinto

Pavita afrutada en reducción de chicha morada

Fricasé de cerdo con albahaca y champiñones

Enrollado de cerdo glaseado y frutos secos

Cerdo en salsa barbacoa

Cerdo oriental

Arroces:

Arroz al pisco

Arroz pilaf

Arroz frutal

Arroz amarillo con frutos secos

Arroz al ajonjolí

Arroz al vino tinto

 



Los Molinos

Arroz con pimientos

Guarnición:

Puré de manzana y pera

Puré de camote y piña

Puré de coliflor y reducción de chicha de jora

Papas a la delphinesa

Papas a la florentina

Papas a la diabla

Papitas coctel al perejil

Papas alemanas

Camote glaseado

Peras al vino tinto
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